CASTELLO BEVILACQUA
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Il Relais Castello Bevilacqua @ la vostra
nuova destinazione nel cucre della storia.
Regalatevi un soggiomo in una delie 7
splendide junior suite, & scoprite | nostri
pacchetti Classic, Romance, Weilness e
Gourmet,

GLI APPUNTAMENT! ESTIVI AL CASTELLO BEVILACQUA

Al Castello Bevilacqua mistero e delitti non vanno in vacanza e ti aspettanc venerdi 26
luglio alle ore 20.30 con la Cena con delitto “Lispettore L.Volpe e il caso Gennari
" (prezzo a persona Al Castello Bevilacqua mistero e delitti non vanno in vacanza e ti
aspetiano Venerdi 26 luglio alle ore 20.30 con la Cena con delitto *Lispettore L. Volpe
2 il caso Gennari 1" (prezzo a persona euro 49,00, bevande Incluse, su prenotazione).
Per chi ama il mistero e I'intrigo non pud propric mancare a questa serata, per diventara
veri e propri detective sulle fracce di un assassino. Gii ospiti di ogni t.wcriu diventeranno
una squadra investigativa in competizione con Ie alire. Visitando la scena del delitto,
studiando la trama delta storia & interrogando | personaggi implicati, dovranno scoprire
il colpevole.

A completare la serata il ment studiato dai nostri chef, che propongona | migliar prodotti
del tarritorio @ un'interpretazione sempre innovativa delia cucing veneta.

Da non perdere anche la pill classica e pid attesa notte dell'estate, dove milloni di occhi
si rivolgono al cielo per catiurare [a scia di una stella cadents.

Il Castello Bevilacqua celebra questo speftacolo della natura proprio la natie di S,
Lorenzo, venerdi 9 agosto alle ore 20.30 con ‘A tavola sotto le stelle’ (prezzo a
persona euro 43,00, bevande incluse, su prenotazione),

Una cena all'aperto dal mend particolarmente ‘steliare”; oltre alle creazioni degli chef del
Castello, il programma della serata prevede anche il suggestivo spettacolo del fuoco & '
I'interventa dell'astrofifo che ¢f guidera in un viaggio futto alla scoperta del cosmo, tra
leggende e astronomia.

A TAVOLA SOTTO LE STELLE
Venerdi 9 Agosto 2013 ore 20.30
Antipasto & buffet
Lingue di prosciutto di cervo su carpaccio di melone di Sermide,
profumato alla mentuccia accompagnato da grissini fatti in casa
Frimo piatto
Tortelli con farcia di pecoring
& puanciale su specchio di passalina di piselli @ calamaro croccante
Secondo piato
Spaccato di salmone con verdure estive aromatizzate al timo in Irasparenza
con gefato af Gmoni del Garda
Dessert
Semilreddo alla vaniglia con schegge di caramello ed essenza di liqulrizia
Caffé
Acquia gassata e naturale
¥ina in bottigha
Costo a persona € 49,00
Comgresi acqua e vino
{su prenotazions)

Il ristorante “All'Antica Ala” vi aspetta tutti
i giorni dal lunedi sera alla domenica, per
un viaggio nel gusto atiraverso i saporiele
tipicita della tradizione locale, in un‘cttica
di valorizzazione dei prodotti del territorio.



