GLI APPUNTAMENTI ESTIVI AL CASTELLO BEVILACQUA

Al Castello Bevilacqua ia passions per |a buona cucing e il buon ving non si perde mal.
Il Ristorante AR Antica Ala wuols farvi riscoprire ka belkszza del prima giormnio delia settimana con un
menil pregaratn in bella vista nal suggastivo chiostro del castello, Mluminati g coccofat! dal chiarare

deila Luna, | profumi e | sapori del vestri piatti Ssaranno esaltati da offimi vini che la sommelier
et castello vi sapra consigliare. A partire da lunedi 1 Luglio, e per tutli | luned d"estata, il
ristorante All'Antica Ala vi aspefia con:
IL GIORNO DELLA LUNA NEL CHIOSTRO
Ogni lunedi d'estate dalle ore 19.30
Entrée
Prosciutto crudo di Moniagnana affinato 21 mesi con filetti di fico pelato a vivo
CASTELLO BEVILA C-(lu-fﬂ\ & grissing alia lavanda stirato a mano
Antipasto
Tartare di Fassona Plemontese alineata con semi di senaps,
alio extraverging di oliva del Garda e tartufo nero estiva
Frimo piatto
Fresca crema di metone con ravanello piccante al pepe nero e morbldo di robiola ai tre latte
Secondg piatio
Filetto di manzo bavarese fiammeggiato alka lampada con bucce rosa di pape a fili di zucchina
Dessert
Sorbetto di pesca saturning con croccante di torta biscottata al buro

Costo a persona € 39,00
(bevande escluse)
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Da non perdere poi anche la notte pit attesa dell'estate, dove milloni di occhi & rivolgono al cielo
per catturare la scla di una stella cadents & esprimers un desiderio, | Castello Bevilacqua celebra
guesta spettacolo della natura nelta notte di San Lorenzo, Venerdi 8 agosto alle ore 20,30
con ‘A tavola sotto le stelle’. Una cena ail'aperto dat mandl ‘steflare’; oitra alle creazioni degli
chef del Castello, Il programmea della serata prevede anche uno splendida spettacolo del fuoco @
Iinterventn dell'astrofiln che cf guidera in un viaggio tutio afla scoperta del cosmo, tra leggende
€ astronomsa,
A TAVOLA SOTTO LE STELLE
Venerdi 9 Agosto 2013 ore 20.30
Anfipasio
Lingue di prosciutta di cervo su carpacelo df melone di Sarmide,
profumats alla menteccia sccompagrato da grissind fatti In casa
Primo péatto
Tortelfi con farcia di pecoring
& guanciale su specchio di passatina di piselli e calamaro croccante
Secondo piatto
Spaccato di salmone con verdurs estive aromatizzate al tima in rasparenza
con gelato ai imoni del Garda
Dessert
Semifreddo alla vanigha con schegge di caramello ed essanza di liquirizia
Caffh, acqua gassata e naturale, vino In bottiglia

Costo a persona € 49,00
Compresi acqua @ vino
[su prenotazione)

Il Relais Castello Bevilacgua & la vostra
nuova destinazione nel cuore della storia.
Regalatevi un soggiorno in una delle 7
splendide junior suite, & scoprite i nostr
pacchetti Classic, Bomance, Wellness e
Gourmet.

Il ristorante “All'Antica Ala”™ vi aspetta tutti
i 'giormi dal lunedi sera alla domenica, per
un viaggio nel gusto attraverso i saporie le
tipicita della tradizione locale, in un'ottica
di valorizzazione dei prodotti del ierritorio.

Per informazioni e prenotazioni: tel. 0442 93655 - info@castellobevilacqua.com - www.castellobevilacqua.com



